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SUGGESTIES VOOR EEN HEERLIJKE LUNCH
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Geserveerd tussen 12 en 14 uur (niet op feestdagen). Kies het lunchmenu voor je hele gezelschap.

Maak individueel je keuze per gang. Heb je weinig tijd? Vertel het ons en we houden er rekening mee.
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2 GANGEN 3 GANGEN
met een luxekoffie met een luxekoffie
als afsluiter als afsluiter
35% 45%

VOORGERECHTEN

Voorgerecht van de dag — seizoenscreatie van de chef

Kaaskroket — met gefruite peterselie en tartaarsaus
Garnaalkroket — met gefruite peterselie en tartaarsaus
Karakollen — in kruidenboter

HOOFDGERECHTEN

Visgerecht van de dag — een dagverse parel van de veiling

Vol-au-vent — op grootmoeders wijze, met frieten

Ravioli van krab — met salieboter, pistache en citruskaviaar
Vegetarische noedels — bouillon met dashi

NAGERECHTEN

Nagerecht van het moment — zoete creatie van de chef

Dame blanche — vanille-ijs met warme Belgische chocoladesaus
Créme caramel — omgekeerde flan met caramelsaus

Créme brulée — fijne vanillepudding met krokant suikerlaagje
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