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C H A M P A G N EC H A M P A G N E

Champagne MH en oesters	
Fles Monopole Heidsieck - Silver Top

8 oesters (natuur of gegratineerd)

6500

Champagne VC en oesters
Fles Veuve Clicquot - Yellow label

	 8 oesters (natuur of gegratineerd)

	 8500



v o o r g e r e c h t e nv o o r g e r e c h t e n

h o o f d g e r e c h t e nh o o f d g e r e c h t e n

Huisgemaakte garnaalkroketten	 - 	 met huisgemaakte tartaar 	 eentje - 1700    twee - 3400

Huisgemaakte kaaskroketten	 - 	 met huisgemaakte tartaar	 eentje - 1000    twee - 2000

Duo van garnaal en kaaskroket	 - 	 met huisgemaakte tartaar	 2700

Karakollen	 - 	 in kruidenboter	 zes - 1400

Bouillabaisse Maison	 - 	 rijkelijke kreeftenbisque met witte vis, 	 3900 
		  s	chaal- en schelpdieren, baguette en rouille

Tomaat garnaal	 - 	 grijze gepelde garnalen met salade en frieten	 3950

Pasta vongolé	 - 	 met venusschelpen, witte wijn, knoflook, verse kruiden 	 3200

Kreeft belle vue	 - 	 hele kreeft (600g) gepocheerd, salade, 	 dagprijs
			  frieten en cocktailsaus	

Vol-au-vent	 - 	 op grootmoeders wijze met een frisse salade	 3200

			  en verse frieten

Mosselen N / L	 - 	 natuur / met look	 3250

Mosselen LR  / Ww / P / K	 - 	 met lookroom / witte wijn / Provençale / kokos en curry	 3450

Mosselen Caracole	 - 	 met venkel en pastis	 3450



s c h o t e l ss c h o t e l s

Fruits de mer	 - 	 Halve gekookte Canadese kreeft per persoon, 2 Creuses,  	 per persoon - 8500

Kreeft		  2 gillardeaus , 2 langoustines, 3 koningsgarnalen, 2 krab- 
K O U D 		  scharen, 4 scheermesjes, 3 amandelen, 3 wulken, grijze garnalen,
		  mosselen (seizoen), kreukels, sauzen, baguette en boter.

o p  d e  b a r b e c u eo p  d e  b a r b e c u e

Argentijnse gamba’s	 - 	 met salsa verde  	 2250

Surf & Turf	 - 	 doradefilet en speenvarken, rauwkost en chimichurri 	 3550

Ananas & Sabayon	 - 	 gegrilde ananas met sabayon van Don Papa rum met vanille-ijs	 1600

Fruits de mer	 - 	 Halve Canadese kreeft per persoon ,Noordzeekrabscharen,  	 per persoon - 6500

Kreeft		  scheermesjes, mosselen, schelpen, filet van witte vis,  
W A R M 		  gegrilde reuzengamba, langoustines, sliptong, 
		  warme groenten, pasta en tartaar.

Vissersschotel	 - 	 gebakken slibtong, zalmfilet, reuzengamba’s, 	 per persoon - 4900

		  langoustine, gefruite inktvis, seizoensschelpen, 
		  aardappelen uit de oven, warme seizoensgroenten, 
		  tartaarsaus en witte wijnsaus

per persoon - 5500

Argentijnse gamba’s  +  Surf & Turf  +  Ananas & Sabayon

b a r b e c u e - m e n ub a r b e c u e - m e n u



R I J K E L I J K  A P E R I T I E F

Oesters

6 oesters natuur 
of 6 oesters gegratineerd

1 fles Champagne

Veuve Clicquot 
Yellow Label

1 portie kaviaar

Royal Belgian Caviar
 Platinum 10g

Fruits de mer - koud

creuses, gillardeaus, langoustines, 
koningsgarnalen, krabscharen, scheer-
mesjes, amandelen, wulken, grijze 
garnalen, mosselen (in het seizoen), 
kreukels, sauzen, baguette, boter

Fruits de mer - warm

hele Canadese kreeft uit de oven, 
scheermesjes, mosselen (in het seizoen) 

schelpen, filet van witte vis, gegrilde 
reuzengamba, langoustines, sliptong, 

warme groenten, pasta, tartaar

H E M E L S E  H O O F D S C H O T E L

of

G O D D E L I J K E  E X T R A ’ S

Hele Canadese kreeft -  supplement per stuk 4500

Hele kingkrabpoot -  supplement per stuk 5500

Hele Canadese kreeft -  supplement 8500

en hele kingkrabpoot
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La Divinité-menu voor 2 personen - 22000 

[gerecht - 17000  & drank- 5000]


