
V O O R G E R E C H T E N

Kaaskroket	 -	Met gefruite peterselie en tartaarsaus

Garnaalkroket	 -	Met gefruite peterselie en tartaarsaus	 supplement - 500

Noordzeekrab kroket	 - 	Met gefruite peterselie en tartaarsaus

Zalm ‘Gravad lax’	 - 	Huisbereid geserveerd met toast	 supplement - 300

Kreeften bisque	 - 	Schaaldierenbisque

Gelakt buikspek	 - 	Traag gegaard, met pickles

Vispastei	 - 	Bladerdeeg met pesto, olijf en notensla

Oesters	 - 	3 Oesters natuur of op Oosterse wijze 	 supplement - 300

H O O F D G E R E C H T E N

Vis van de dag	 - 	Onze dagverse parel van de visveiling

Zarzuela	 - 	Schaal- en schelpdieren in vissaus met brood	 supplement - 300

Plateau fruits de mer	 - 	Oesters, wulken, amandelen, scheermessen, mosselen,  	 supplement - 900 

		  gekookte garnalen, sauzen

	 -	Halve Canadese kreeft bij bovenstaande plateau	 supplement - 1650

Kreeft ‘Thermidor’	 - 	Halve Canadese kreeft met kruidenpuree	 supplement - 900

Stoofvlees	 -	Gemarineerd in bruin bier met verse frieten

Risotto	 - 	Smeuïge risotto met jonge groenten

Risotto Coquilles	 - 	Smeuïge risotto met jonge groenten	 supplement - 500

N A G E R E C H T E N

Coupe vanille	 - 	Van Crème de la Crème

Crème brûlée	 - 	Fijne vanillepudding met een krokant suikerlaagje

Dessert van het moment	 - 	Zoetigheid volgens het seizoen

Kaasplank	 - 	Vijf kazen met garnituur	 supplement - 500

Verwenkoffie	 - Koffie of thee met versnaperingen	 supplement - 200

Het is weer

Kies het lunchmenu voor je hele gezelschap. Maak individueel je keuze per gang. 

Heb je weinig tijd? Vertel het ons en we houden er rekening mee.

tijd

T W E E 
G A N G E N

per persoon -  3200

D R I E 
G A N G E N

per persoon -  3800




