PAASMENT

|~

Menu vis of vlees —  65% | Menu met kreeft — 80%
Aspergevelouté —  huisgepekelde Noorse zalm met dille wafel
Makreelrilette —  zachte brioche en fijne tuinkruiden
Tartaar van —  subtiele toetsen van kappertjes, sjalot en mosterdzaad
rundsvlees
Zeebaars poélé —  Limburgse asperges met aardappelmousseline en kruidensaus
Lamskroon persillade — lentegroenten en Limburgse asperges, thijmsaus en gratin
Kreeft risotto —  hele Canadese kreeft uit de oven, Limburgse asperges, doperwten en risotto
Witte chocomousse —  met passievrucht en frisse zuren
Coupe advocaat —  vanille-ijs met chocolade brownie en advocaat
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