
l e s  œ u f s .
L E S  C L O C H E S .
L e  L a p i n  d e  Pâ q u e s .  



Het team van Caracole wenst jullie een smakelijk Paasfeest. 
Onze chef heeft heerlijke menu’s voor je samengesteld.

Een paasmenu met vis, vlees of kreeft. 
Maak dat extra feestelijk met de Caracole Seafood Apero. 

je kan ook kiezen voor een sharing schotel met een paastintje. 
Ook voor de kleine rakkers is er een menu, want ze

zullen wel honger hebben na het eitjes rapen.
Op de laatste pagina vind je alle info hoe je kan bestellen. 

Om het feestmenu op zijn paasbest in te leiden

4 oesters natuur, 4 koningsgarnalen, 2 krabbenpoten, 4 scheermesjes, 

2 langoustines, grijze ongepelde garnalen, koude sauzen

C A R A C O L E  S E A F O O D  A P E R O

per box - 3600



per persoon (hoofdgerecht vis of vlees) -  6900         
per persoon (hoofdgerecht kreeft) -  8000

bRood en boter zijn inbegrepen. Je krijgt ook een handleiding om alles vlot en lekker te serveren.

H A P J E

Aspergecrème -  Met grijze gepelde garnaal en ei

V O O R G E R E C H T

Vitello Tonnato -  Met tonijnmayonaise, pijmboompitten en tomaat

H O O F D G E R E C H T

Zeebaarsfilet à la Flamande -  Met Limburgse asperges, mimosa van ei en kruidenpuree

OF

Lamsfilet -  Met gegrilde Limburgse asperges, gratin dauphinois en bordelaise saus

OF

Kreeft Thermidor -  Gegratineerd in de oven, met jonge spinazie, zeekraal en puree

N A G E R E C H T

Dessert van de paashaas

A F S L U I T E R

Koffiegarnituur -  Paassnoepjes om heerlijk te eindigen



per 2 personen -  15000

bRood en boter zijn inbegrepen. Je krijgt ook een handleiding om alles vlot en lekker te serveren.

B U B B E L S

Prosecco Pronol - brut

Liever Champagne in de plaats?

Fles Champagne Paul Dangin Brut supplement - 1000

Fles Champagne Veuve Clicquot Yellow label supplement - 1500

Fles Champagne Veuve Clicquot Rosé supplement - 2000

Fles Champagne Ruinart Blanc de Blancs supplement - 4000

Fles Champagne Ruinart Rosé supplement - 4000

A P E R I T I E F  /  V O O R G E R E C H T

Caracole seafood apero box 

4 oesters natuur, 4 koningsgarnalen, 2 krabbenpoten, 4 scheermesjes

2 langoustines, grijze ongepelde garnalen, koude sauzen

T U S S E N G E R E C H T

Gravad Lax -  In huis gemarineerd met dille en citrus, geserveerd met zure room en garnituur

H O O F D G E R E C H T

Kreeft Thermidor -  Gegratineerd in de oven, met jonge spinazie, zeekraal en puree

N A G E R E C H T

Dessert van de paashaas

per 2 personen



per kind -  2500

Je krijgt ook een handleiding om alles vlot en lekker te serveren.

V O O R G E R E C H T

Tomatensoep -  Met balletjes natuurlijk

H O O F D G E R E C H T

Fish & Chips -  Heekfilet in krokante korst, met frietjes en tartaarsaus - klaar om te frituren

OF

Fish & Mashed Potatoes -   Heekfilet in krokante korst, met puree en tartaarsaus

OF

Koning- en koninginnenhapjes -   Met frietjes of puree

N A G E R E C H T

Dessert van de paashaas



Bestel via mail of in het restaurant

Maak je keuze. Stuur je bestelling naar info@restaurant-caracole.be. 
Doe dat voor 27 maart, zo kunnen we je excellente zeeverse produc-
ten aanbieden. Je kan ook bestellen in het restaurant, tijdens de ope-
ningsuren.

Vergeet deze info niet mee te sturen:
• Je naam
• Je telefoonnummer
• Jouw keuze tussen vis, vlees of kreeft (bij het paasmenu).
• Welke fles bubbels je wenst (bij de sharing schotel)
• Je keuze bij het kindermenu (frietjes of puree)

Z O  K A N  J E
B E S T E L L E N 
E N  A F H A L E N

bestel vóór 27/03

haal af op 30/03

15.00 > 16.00 uur

locatie Caracole D{r}ive-In

Bij het afhalen

Afhalen is gemakkelijk: je hoeft met je auto de binnenstad niet in  
te rijden. Caracole D{r}ive-In ligt op Trichterheide 11 in hal B. Dat is 
tegenover Fluvius, ter hoogte van de bushokjes aan de hoge bomen. 
   
Betaal bij het afhalen. Dat kan contant of met je Bancontact-kaart.  
Je kunt ook een Caracole-cadeaubon gebruiken. 

We voorzien een duidelijke handleiding om het paasmaal gemakkelijk 
en op de lekkerste manier te serveren aan je tafelgasten.


